
 

Cuisinier 
 

DESCRIPTION DU MÉTIER : 
 
Un Cuisinier est responsable de la préparation des plats dans un restaurant, un hôtel 

ou tout autre établissement de restauration. Les tâches courantes comprennent la 

préparation des ingrédients, la cuisson, la présentation et le dressage des plats. Le 

cuisinier doit également respecter les normes d'hygiène et de sécurité alimentaire, 

ainsi que les exigences spécifiques du client ou de l'établissement. 

 

LES COMPETENCES REQUISES : 
 
Un Cuisinier doit avoir une connaissance approfondie des techniques de cuisine, ainsi 

que des compétences en organisation et en gestion du temps. 

 

FORMATION : 
 
La plupart des employeurs exigent une formation en cuisine, qui peut être acquise par 
le biais d'un diplôme d'études professionnelles (DEP) ou d'un certificat en cuisine. Une 
expérience préalable en cuisine est également fortement recommandée. 
 
 

SALAIRE : 
 
Le salaire moyen d'un Cuisinier est d'environ 25 000 euros par an en France. Le salaire 

peut varier en fonction de l'emplacement, du niveau d'expérience et de la taille de 

l'établissement. 


